


Acerca de nosotros:

Somos un grupo de jévenes apasionados por el mundo de la cocina y la gastronomia. Comprendi-
mos que no sélo se trata de ejercer un oficio dentro de cuatro paredes, sino que va mucho mas alla
de lo que incluso podemos pensar el dia de hoy.

Cada uno de nosotros piensa de manera distinta pero al mismo tiempo sentimos la misma pasién,
esto nos enriquece como grupo constantemente. Nuestras mentes curiosas nos llevan a buscar
conocimiento dentro de todas esas cosas que damos por hecho sin darle mayor importancia o
parecen ser tan obvias que no las meditamos; es ahi donde nos encontramos con informacién
valiosa que nos lleva a entender, reflexionar y proponer!

Bases del proyecto:

La base principal son las ganas e intencién de pensar y apostar por la creatividad y la coherencia
dentro de nuestra relacién con los alimentos y demandas de la sociedad moderna. Apoyandonos en
la sostenibilidad buscamos generar una relacién cercana con la gente y la naturaleza, es decir, un
sistema que refleje la diversidad natural y social de cada entorno o territorio.

Sentimos que nuestros pensamientos pueden ser aplicados como un concepto con miras hacia el
futuro, enfrentando desafios, desconocimiento y contradicciones. También deseamos adentrarnos
en el mundo de la investigacién para rescatar conocimiento y desarrollar nuevos pensamientos
como parte de nuestra propuesta. No creemos ser la Ginica opinién vélida, pero si una muy valiosa.

Esperamos poder crear un impacto positivo en nuestro entorno, sumando varias voces en una sola
iniciativa.

Una iniciativa como sello y plataforma:

Queremos que esto sea tanto un principio como un sello que pueda ser aplicado a cualquier rincén
de nuestros territorios, productos e ideas. Cada lugar tiene sus condiciones Unicas y sus problemas
propios, circunstancialidad que puede ser aprovechada si somos conscientes de su potencial.

Queremos también ser una plataforma de gestion y desarrollo de proyectos que nazcan de nuestros
procesos y colaboraciones.

Es un movimiento abierto al que desee ser participe, inspirado por el entusiasmo genuino de desa-
rrollar una visién distinta, innovadora, estructural y trascendental en nuestra cultura gastronémica.



Herramientas:

- Investigacién y Desarrollo: Generar, rescatar y organizar conocimiento acerca de productos y
procesos para apoyar nuestra creatividad y toma de accién, apostando por la multidisciplinariedad.

- Reflexién: Compartir pensamientos e ideas entre nosotros y con la comunidad que nos
permitan mantenernos enfocados y continuar evolucionando constantemente.

- Colaboracién: Llevar a cabo iniciativas o proyectos en conjunto con
personas o entidades de distintas areas para asi tener un mayor entendi-
miento de las cosas que nos intrigan o deseamos hacer y desarrollar.

- Emprendimiento de proyectos. La creacién de lineas de
productos y servicios basadas en nuestras ideas y conceptos nos
permitird crear y sostener una estructura organizacional que sea
eficiente y productiva.

Objetivos:

Ser una alternativa sostenible dentro de la industria de la

alimentacién que permita lograr una descarbonizacién de la

economia y ahondar aiin mas en los requerimientos de un mundo

poco amigable con nuestro medio ambiente para entablar una relacién
mas eficiente con sus recursos.

- Combinar la bisqueda de autosuficiencia local con el intercambio
regional de bienes de alta calidad, conocimiento y buenas practicas.

- Crear una red fuerte de colaboradores que nos permita buscar constantemente
nuevas oportunidades y brindar soluciones para organizaciones y personas considerando
sus distintas problematicas (sociales, econémicas y demas.)

- Ser una incubadora de ideas y proyectos, de la cual nazcan emprendimientos que puedan
ser financiados y se pongan en marcha para el beneficio de la comunidad y sus productores.



Una forma de ver una cocina responsable,
creativa y coherente a través de conoci-
miento, reflexion y aprendizaje.. Creemos
haber encontrado nuestro espacio y mo-

mento para proponer y tomar accion!
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sitio publicado en version
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